
SALADS

BURRATA      16.00

ντοματίνια, πέστο βασιλικού, πίκλα κρεμμυδιού,
παξιμάδι χαρουπιού, ελαιόλαδο • ����������������
����������������������
��
�����������������������

EGGS

EGG WHITE OMELETTE      8.00

γαλοπούλα, έμενταλ, προζυμένιο ψωμί
������������
������������
�������

TURKEY OMELETTE      8.00

γαλοπούλα, cottage, προζυμένιο ψωμί
�������������
�����������������
�������

BENEDICT      11.00

χοιρομέρι, hollandaise, English muffin
����������
�������	

���������


AVOCADO . SALMON TOAST      13.00

κρέμα αβοκάντο, καπνιστός σολομός,
αυγά ποσέ, φρυγανισμένο ψωμί
���������������������������
�
���������

����������������

SCRAMBLED CROISSANT      14.00

scrambled eggs, καπνιστή πανσέτα,
κρέμα Σαν Μιχάλη, κρουασάν βουτύρου
�����������

������������
������
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������������������������������
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SUNNY SIDE UP      11.00

Αυγά μάτια, καπνιστή πανσέτα, πατάτες baby, ψωμί
������� ���������
���������������������������

TRUFFLE FRIED EGGS      16.00

Αυγά μάτι σε βούτυρο τρούφας,
πατάτες τηγανητές, παρμεζάνα, φρέσκια τρούφα
�������
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DOUGHS & SANDWICHES

CLUB SANDWICH      14.00

μπέικον, κοτόπουλο, έμενταλ, iceberg, ντομάτα,
μαγιονέζα μυρωδικών, πατάτες τηγανητές
����
��������
������
�����������
�

�����������������

���������
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PANUOZZO BOLOGNA      12.00

μορταδέλα Bologna, πέστο φιστικιού, burrata, baby ρόκα
����

���������������������������������������������������

PASTRAMI SANDWICH      14.00

γραβιέρα, πίκλα αγγουριού, tomato relish, μουστάρδα

��������������������������������������������������������

BLT SANDWICH      13.00

μπέικον, iceberg, ντομάτα, μαγιονέζα, τηγανητό αυγό
����
��������
��������������

�������������



SYGLINO PEINIRLI      16.00 

κασέρι, bolognese με σύγκλινο Μάνης, αυγό ποσέ
�����������������
����
��
������

��������������



FOUR-CHEESE PEINIRLI      15.00

γραβιέρα, φιλαδέλφεια, κασέρι, μοτσαρέλα, σαλάμι Λευκάδος

���������������������������������������������������������

GRILLED CHEESE PIE      12.00

φέτα, ανθότυρο, γραβιέρα, φύλλο αέρος
�������
���������
������������
��������������

MAIN COURSES

PAPPARDELLE BOLOGNESE  //  black angus ραγού, λάδι βασιλικού     16.00

�������

�����
��������������

GNOCCHI������κρέμα παρμεζάνας, φασκόμηλο, crumble μαύρης τρούφας, φρέσκια τρούφα     17.00

�������
����������
�������������������������������������

CHICKEN FILLET������στήθος κοτόπουλο, κρέμα ρικότας, λαχανικά σωτέ, gravy       18.00

������
����������������������������������
���������
����

RIB EYE STEAK  //  black angus rib eye, πατάτες baby, herb butter, mustard gravy      42.00

�������

������������������������������������������������
����

SMASHED BURGER  //  black angus burger, bacon mayo, ντομάτα, iceberg, πίκλες, πατάτες τηγανητές      16.00

�������

������
��������
���������������������
��������������
��������

GYRO FAJITAS������χοιρινό iberico secreto, chips πατάτας, τορτίγια, pico de gallo, γιαούρτι μυρωδικών, πίκλα κρεμμυδιού       35.00

������������������������������������������������������
�������������
��������������
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CHICKEN      14.00

baby gem, iceberg, κρουτόν, μπέικον, παρμεζάνα, καλαμπόκι,
βινεγκρέτ σιναπόσπορου • �����
����������
��������
�������
���������
�������
�����
�����������������
��
�����
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SWEETS

OVERNIGHT OATS  //  βρώμη, φυστικοβούτυρο, κακάο, chia seeds, φράουλα, μπανάνα, flakes καρύδας, maple syrup       10.00

���������
��������������������������������������������
�
�������
����������������������

YOGURT WITH GRANOLA������granola, μέλι, φρούτα • 
��
�������
���������       7.00

PANCAKES  //  μπανάνα, φράουλα, πραλίνα φουντουκιού, crumble       9.00

��
�
��������������������
��������
����������

RED VELVET CAKE  10.00

CARROT CAKE  10.00

CROISSANT TIRAMISU  //  κρέμα μασκαρπόνε, σιρόπι καφέ, crumble σοκολάτας, κρουασάν βουτύρου       11.00

��������
�������������������������������������������������������
�

BOUGATSA������ζάχαρη άχνη, κανέλα, τριμμένο καρύδι, salted caramel sauce       14.00

�����������
������

���
�������������
������������������������

CHOCOLATE PIE������σοκολατόπιτα, παγωτό γιαούρτι, crumble λευκής σοκολάτας       11.00

�����������������
����������������������������������������



����������Chef  Giannis Kosmadakis

� �
� � � �

� � � � � �

Melting for you
����������������������������������������������
���



The word OPUS comes
from Latin, meaning work

or labor. In English, it’s most 
commonly used to refer

to a creative work, especially
in music, literature, or art.
In classical music, “opus”

(often abbreviated as Op.)
is used to number

a composer’s works
chronologically—like

Beethoven’s Opus 27.
More broadly, opus

can refer to any significant 
artistic achievement,

sometimes even metaphorically 
as someone’s life’s

work or magnum opus.
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B R U N C H      10:00–14:00

S C R A M B L E D  E G G S  H A M           9.00 ₡

ΠΡΟΖΥΜΕΝΙΟ ΨΩΜΙ, ΧΟΙΡΟΜΕΡΙ, SOUR CREAM
SOURDOUGH BREAD, HAM, SOUR CREAM

B E N E D I C T           11.00 ₡

ΑΥΓΑ ΠΟΣΕ, ΜΠΡΙΟΣ, ΚΑΠΝΙΣΤΟ ΧΟΙΡΟΜΕΡΙ,
SAUCE HOLLANDAISE
POACHED EGGS, BRIOCHE, SMOKED HAM,
HOLLANDAISE SAUCE

AV O C A D O  S A L M O N  T O A S T           13.00 ₡

ΠΡΟΖΥΜΕΝΙΟ ΨΩΜΙ, ΚΡΕΜΑ ΑΒΟΚΑΝΤΟ,
ΑΥΓΑ ΠΟΣΕ, ΚΑΠΝΙΣΤΟΣ ΣΟΛΟΜΟΣ
SOURDOUGH BREAD, AVOCADO CREAM,
POACHED EGGS, SMOKED SALMON

T U R K E Y  O M E L E T T E           8.00 ₡

ΚΑΠΝΙΣΤΗ ΓΑΛΟΠΟΥΛΑ, COTTAGE, ΠΡΟΖΥΜΕΝΙΟ ΨΩΜΙ
SMOKED TURKEY, COTTAGE CHEESE, SOURDOUGH BREAD

H A M  O M E L E T T E           8.00 ₡

ΧΟΙΡΟΜΕΡΙ, ΤΥΡΙ ΤΣΕΝΤΑΡ, ΠΡΟΖΥΜΕΝΙΟ ΨΩΜΙ
HAM, CHEDDAR CHEESE, SOURDOUGH BREAD

E G G  W H I T E  O M E L E T T E           8.00 ₡

ΑΠΡΑΔΙΑ, MILNER, ΚΑΠΝΙΣΤΗ ΓΑΛΟΠΟΥΛΑ, ΠΡΟΖΥΜΕΝΙΟ ΨΩΜΙ
MILNER CHEESE, SMOKED TURKEY, SOURDOUGH BREAD
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H E A L T H Y  B O W L S
Y O G U R T           7.00 ₡

GRANOLA, ΜΕΛΙ
GRANOLA, HONEY

Y O G U R T  W I T H  F R U I T S           8.00 ₡

ΦΡΟΥΤΑ ΕΠΟΧΗΣ, MAPLE SYRUP, ΚΑΡΥΔΙΑ
SEASONAL FRUITS, MAPLE SYRUP, WALNUTS

O V E R N I G H T  O AT S           10.00 ₡

ΒΡΩΜΗ, CHIA SEEDS, ΜΠΑΝΑΝΑ, BERRIES, FLAKES ΚΑΡΥΔΑΣ
OATS, CHIA SEEDS, BANANA, BERRIES, COCONUT FLAKES

S N A C K S       10:00–19:00

C H I C K E N  C L U B  S A N D W I C H           14.00 ₡

EMENTAL, BACON, ΜΑΓΙΟΝΕΖΑ ΜΥΡΩΔΙΚΩΝ,
ICEBERG, ΝΤΟΜΑΤΑ, ΠΑΤΑΤΕΣ ΤΗΓΑΝΙΤΕΣ
EMENTAL, BACON, HERB MAYO, ICEBERG,
TOMATO, FRENCH FRIES

P O K E  B O W L
EDAMAME, WAKAME, ΚΑΛΑΜΠΟΚΙ,
STICKY RICE, PLUM MISO SAUCE
CHICKEN CHICKEN          12.00 ₡

BLACK ANGUS FLAT IRON          16.00 ₡

PA N U O Z Z O  B O L O G N A           12.00 ₡

ΜΟΡΤΑΔΕΛΑ, MOZZARELA BURRATA, PESTO ΦΥΣΤΙΚΙ & ΡΟΚΑ
MORTADELLA, MOZZARELLA BURRATA, PISTACHIO PESTO & ROCKET

PA N C A K E S           9.00 ₡

ΠΡΑΛΙΝΑ ΦΟΥΝΤΟΥΚΙ, ΜΠΑΝΑΝΑ, ΦΡΑΟΥΛΑ
HAZELNUT PRALINE, BANANA, STRAWBERRY

T O A S T  H A M           6.00 ₡

HAM ΧΟΙΡΟΜΕΡΙ, EMENTAL, ΠΑΤΑΤΕΣ ΤΗΓΑΝΙΤΕΣ 
HAM, EMENTAL, FRENCH FRIES

T O A S T  T U R K E Y           6.00 ₡

ΚΑΠΝΙΣΤΗ ΓΑΛΟΠΟΥΛΑ, MILNER, ΠΑΤΑΤΕΣ ΤΗΓΑΝΙΤΕΣ
SMOKED TURKEY, MILNER CHEESE, FRENCH FRIES
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B U R R ATA           16.00 ₡

ΝΤΟΜΑΤΙΝΙΑ, PESTO ΒΑΣΙΛΙΚΟΥ,
ΠΑΞΙΜΑΔΙ ΧΑΡΟΥΠΙΟΥ, ΡΟΚΑ, ΠΙΚΛΑ ΚΡΕΜΜΥΔΙ
CHERRY TOMATOES, BASIL PESTO,
CAROB RUSKS, ROCKET, PICKLED ONION

C H I C K E N           14.00 ₡

BABY ΜΑΡΟΥΛΙ, ICEBERG, ΠΑΡΜΕΖΑΝΑ, BACON CRUMBLE
ΚΑΛΑΜΠΟΚΙ, ΚΡΟΥΤΟΝ, DRESSING ΣΙΝΑΠΟΣΠΟΡΟΥ
BABY LETTUCE, ICEBERG,
PARMESAN, BACON CRUMBLE,
CORN, CROUTONS,
MUSTARD SEED DRESSING

Q U I N O A  &  S H R I M P S           14.00 ₡

ΜΠΡΟΚΟΛΟ, ΚΟΥΝΟΥΠΙΔΙ, ΑΒΟΚΑΝΤΟ,
ΑΡΩΜΑΤΙΚΑ, DRESSING WAFU
ROCKET, BABY SPINACH, DRIED FIGS, GRILLED MANOURI,
CRISPY TORTILLA, FLORINA PEPPER CREAM, CITRUS DRESSING

G R E E N           13.00 ₡

ΡΟΚΑ, ΣΠΑΝΑΚΙ BABY, ΣΥΚΑ ΑΠΟΞΗΡΑΜΕΝΑ,
ΜΑΝΟΥΡΙ ΨΗΤΟ, CRISPY TORTILLA, ΚΡΕΜΑ ΠΙΠΕΡΙΑΣ ΦΛΩΡΙΝΗΣ,
CITRUS DRESSING
ARUGULA, BABY SPINACH, DRIED FIGS,
GRILLED MANOURI CHEESE, CRISPY TORTILLA,
RED BELL PEPPER CREAM, CITRUS DRESSING
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S T A R T E R S
B R E A D  &  D I P           2.50 ₡

B E E F  C A R PA C C I O           17.00 ₡

BLACK ANGUS TENDERLOIN, ΠΑΡΜΕΖΑΝΑ, ΡΟΚΑ, JALAPEÑO,
ΚΑΠΝΙΣΤΗ ΚΡΕΜΑ ΤΥΡΙΟΥ, ΧΥΜΟΣ ΛΕΜΟΝΙΟΥ
BLACK ANGUS TENDERLOIN, PARMESAN, ROCKET, JALAPEÑO,
SMOKED CHEESE CREAM, LEMON JUICE

B E E F  TA R TA R E           17.00 ₡

BLACK ANGUS TENDERLOIN, ΠΙΚΑΝΤΙΚΗ ΜΑΓΙΟΝΕΖΑ,
ΜΟΥΣΤΑΡΔΑ ΝΤΙΖΟΝ, ΠΙΚΛΑ ΑΓΓΟΥΡΙΟΥ, ΛΕΜΟΝΙ, ΚΡΑΚΕΡ ΡΥΖΙΟΥ,
BBQ ΚΑΠΝΙΣΤΗΣ ΜΕΛΙΤΖΑΝΑΣ
BLACK ANGUS TENDERLOIN, SPICY MAYO, DIJON MUSTARD,
PICKLED CUCUMBER, LEMON, RICE CRACKERS,
SMOKED EGGPLANT BBQ

S PA R E  R I B S           17.00 ₡

ΧΟΙΡΙΝΑ RIBS, ΚΑΠΝΙΣΤΗ BBQ, LIME
PORK RIBS, SMOKED BBQ SAUCE, LIME

S H R I M P S  T E M P U R A           13.00 ₡

HARISSA MAYO, LIME
HARISSA MAYO, LIME

G R I L L E D  M E AT B A L L S           15.00 ₡

FLATBREAD, ΑΡΩΜΑΤΙΚΟ ΓΙΑΟΥΡΤΙ, RELISH ΝΤΟΜΑΤΑΣ, ΚΑΠΝΙΣΤΗ ΠΑΠΡΙΚΑ
FLATBREAD, AROMATIC YOGURT, TOMATO RELISH, SMOKED PAPRIKA
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M A R G H E R I TA           13.00 ₡

ΝΤΟΜΑΤΑ SAN MARZANO, MOZZARELLA, ΒΑΣΙΛΙΚΟΣ
SAN MARZANO TOMATO, MOZZARELLA, BASIL

TA R T U F O           15.00 ₡

ΛΕΥΚΗ ΚΡΕΜΑ ΤΡΟΥΦΑΣ, MOZZARELLA, ΜΑΝΙΤΑΡΙΑ, ΛΑΔΙ ΤΡΟΥΦΑΣ
WHITE TRUFFLE CREAM, MOZZARELLA, MUSHROOMS, TRUFFLE OIL

B I A N C A           15.00 ₡

ΜΑΣΚΑΡΠΟΝΕ, ΠΑΡΜΕΖΑΝΑ, MOZZARELLA, ΚΑΡΑΜΕΛΩΜΕΝΑ ΚΡΕΜΜΥΔΙΑ, BACON
MASCARPONE, PARMESAN, MOZZARELLA, CARAMELIZED ONIONS, BACON

B A C O N           15.00 ₡

ΝΤΟΜΑΤΑ SAN MARZANO, MOZZARELLA, ΒΑΣΙΛΙΚΟΣ, BACON, ΠΑΡΜΕΖΑΝΑ
SAN MARZANO TOMATO, MOZZARELLA, BASIL, BACON, PARMESAN

P A S T A
L I N G U I N E  P O M O D O R O           12.00 ₡

ΝΤΟΜΑΤΙΝΙΑ ΨΗΤΑ, ΒΑΣΙΛΙΚΟΣ, ΦΛΟΙΔΕΣ ΠΑΡΜΕΖΑΝΑΣ
ROASTED CHERRY TOMATOES, BASIL, PARMESAN FLAKES

PA P PA R D E L L E  B O L O G N E S E           16.00 ₡

BLACK ANGUS ΡΑΓΟΥ .  BLACK ANGUS RAGÙ

T R U F F L E  G N O C C H I           21.00 ₡

GNOCCHI ΓΕΜΙΣΤΟ ΜΕ ΤΥΡΙ, ΚΡΕΜΑ ΠΑΡΜΕΖΑΝΑΣ, CRUMBLE ΤΡΟΥΦΑΣ
ΦΡΕΣΚΙΑ ΤΡΟΥΦΑ, ΦΑΣΚΟΜΗΛΟ
CHEESE-FILLED GNOCCHI, PARMESAN CREAM
TRUFFLE CRUMBLE, FRESH TRUFFLE, SAGE

B U C AT I N I  T O R T U G U I TA           18.00 ₡

ΤΟΡΤΟΥΓΚΙΤΑ ΡΑΓΟΥ, ΚΡΕΜΑ ΣΑΝ ΜΙΧΑΛΗ, ΨΗΤΑ ΝΤΟΜΑΤΙΝΙΑ
TORTUGITA RAGÙ, SAN MICHALIS CREAM, ROASTED CHERRY TOMATOES

S H R I M P  R I S O T T O           24.00 ₡

ΖΩΜΟΣ ΜΠΙΣΚ ΜΕ ΣΑΦΡΑΝ, ΛΕΜΟΝΙ, ΝΤΟΜΑΤΑ ΚΑΡΕ,
CARPACCIO ΓΑΡΙΔΑΣ, ΑΡΩΜΑΤΙΚΑ
SHRIMP BISQUE RISOTTO WITH SAFFRON, LEMON,
DICED TOMATO, SHRIMP CARPACCIO, HERBS



D
I

N
N

E
R

M A I N S

TA G L I ATA           35.00 ₡

BLACK ANGUS FLAT IRON, ΤΡΑΓΑΝΗ ΠΟΛΕΝΤΑ,
ΜΑΝΙΤΑΡΙΑ, ΣΑΛΤΣΑ ΒΑΛΣΑΜΙΚΟΥ
BLACK ANGUS FLAT IRON, CRISPY POLENTA,
MUSHROOMS, BALSAMIC SAUCE

R I B E Y E           42.00 ₡

BLACK ANGUS, ΑΡΩΜΑΤΙΚΟ ΒΟΥΤΥΡΟ,
BABY ΠΑΤΑΤΕΣ, GRAVY ΣΙΝΑΠΟΣΠΟΡΟΥ
BLACK ANGUS, HERB BUTTER, BABY POTATOES,
MUSTARD SEED GRAVY

C H I C K E N  F I L L E T           16.00 ₡

ΛΑΧΑΝΙΚΑ SAUTÉ, ΚΡΕΜΑ ΡΙΚΟΤΑΣ, GRAVY ΛΕΜΟΝΙ–ΘΥΜΑΡΙ
SAUTÉED VEGETABLES, RICOTTA CREAM, LEMON–THYME GRAVY

S M A S H E D  B U R G E R           16.00 ₡

ΔΙΠΛΟ ΜΠΙΦΤΕΚΙ BLACK ANGUS, AMERICAN CHEESE,
BACON MAYO, ICEBERG, ΠΙΚΛΕΣ, NTOMATA
DOUBLE BLACK ANGUS PATTY, AMERICAN CHEESE,
BACON MAYO, ICEBERG, PICKLES, TOMATO

SIDE DISHES
ΤΗΓΑΝΙΤΕΣ FRENCH FRIES   5.00 ₡

BABY POTATOES   6.00 ₡

ΨΗΤΟ ΚΟΥΝΟΥΠΙΔΙ & ΜΠΡΟΚΟΛΟ  6.00 ₡

ROASTED CAULIFLOWER & BROCCOLI
SIDE SALAD     4.00 ₡

ΤΟΜΑΤΙΝΙΑ & ΑΒΟΚΑΝΤΟ

CHERRY TOMATOES & AVOCADO   5.00 ₡
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S A L M O N  F I L L E T           21.00 ₡

ΜΠΡΟΚΟΛΟ, ΚΟΥΝΟΥΠΙΔΙ, ΑΠΟΞΗΡΑΜΕΝΑ ΣΥΚΑ,
ΚΑΡΥΔΙ, ΣΑΛΤΣΑ PLUM-MISO
BROCCOLI, CAULIFLOWER, DRIED FIGS,
WALNUTS, PLUM-MISO SAUCE

Γ Υ Ρ Ο Σ  F A J I TA S           35.00 ₡

ΧΟΙΡΙΝΟ IBERICO SECRETO, CHIPS ΠΑΤΑΤΑΣ, ΤΟΡΤΙΓΙΑ,
ΓΙΑΟΥΡΤΙ ΜΥΡΩΔΙΚΩΝ, PICO DE GALLO, ΠΙΚΛΑ ΚΡΕΜΜΥΔΙ
IBERICO SECRETO PORK, POTATO CHIPS, TORTILLA,
HERB YOGURT, PICO DE GALLO, PICKLED ONION

C U T  O F  T H E  D AY  
ΠΑΤΑΤΕΣ BABY ΜΕ ΔΕΝΤΡΟΛΙΒΑΝΟ, ΣΑΛΤΣΑ BEARNAISE,
ΜΑΓΙΟΝΕΖΑ ΜΥΡΩΔΙΚΩΝ
(ενημερωθειτε απο τον σερβιτορο για διαθεσιμοτητα)

BABY POTATOES WITH ROSEMARY,
BEARNAISE SAUCE, HERB MAYO
(please ask the waiter for availability)

SIDE SAUCES
BEARNAISE     4.00 ₡

TRUFFLE HOLLANDAISE    4.00 ₡

SPICY MAYO     3.00 ₡

BACON MAYO     3.00 ₡
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Π Ι ΑΤ Ε Λ Α  Τ Υ Ρ Ι Ω Ν  -  Α Λ Λ Α Ν Τ Ι Κ Ω Ν

CHEESE & COLD CUTS PLATTER          35.00 ₡

ΓΡΑΒΙΕΡΑ ΚΡΗΤΗΣ ΜΕ ΠΙΠΕΡΙ | CRETAN GRAVIERA WITH PEPPER
ΣΑΝ ΜΙΧΑΛΗ | SAN MICHALI
ΑΡΣΕΝΙΚΟ ΝΑΞΟΥ | ARSENIKO NAXOU
ΜΟΡΤΑΔΕΛΑ ΜΕ ΦΥΣΤΙΚΙ | PISTACHIO MORTADELLA
ΝΟΥΜΠΟΥΛΟ | NOUMBOULO (CORFIOT SMOKED PORK FILLET)
ΠΑΣΤΡΑΜΙ ΓΑΛΟΠΟΥΛΑΣ | TURKEY PASTRAMI
ΜΕΛΙ ΜΕ ΤΡΟΥΦΑ | TRUFFLE HONEY
ΚΡΙΤΣΙΝΙΑ | BREADSTICKS
ΣΥΚΑ ΑΠΟΞΗΡΑΜΕΝΑ | DRIED FIGS

Π Ι ΑΤ Ε Λ Α  Τ Υ Ρ Ι Ω Ν

CHEESE PLATTER          24.00 ₡

ΓΡΑΒΙΕΡΑ ΚΡΗΤΗΣ ΜΕ ΠΙΠΕΡΙ | CRETAN GRAVIERA WITH PEPPER
ΣΑΝ ΜΙΧΑΛΗ | SAN MICHALI
ΑΡΣΕΝΙΚΟ ΝΑΞΟΥ | ARSENIKO NAXOU
ΚΡΙΤΣΙΝΙΑ | BREADSTICKS
ΣΥΚΑ ΑΠΟΞΗΡΑΜΕΝΑ | DRIED FIGS
ΜΕΛΙ ΜΕ ΤΡΟΥΦΑ | TRUFFLE HONEY

Π Ι ΑΤ Ε Λ Α  Α Λ Λ Α Ν Τ Ι Κ Ω Ν

COLD CUTS PLATTER          26.00 ₡

ΜΟΡΤΑΔΕΛΑ ΜΕ ΦΥΣΤΙΚΙ | PISTACHIO MORTADELLA
ΝΟΥΜΠΟΥΛΟ | NOUMBOULO (CORFIOT SMOKED PORK FILLET)
ΠΑΣΤΡΑΜΙ ΓΑΛΟΠΟΥΛΑΣ | TURKEY PASTRAMI
ΚΡΙΤΣΙΝΙΑ | BREADSTICKS
ΣΥΚΑ ΑΠΟΞΗΡΑΜΕΝΑ | DRIED FIGS
ΜΕΛΙ ΜΕ ΤΡΟΥΦΑ | TRUFFLE HONEY
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DESSERTS
T I R A M I S U           12.00 ₡

ΚΡΕΜΑ ΜΑΣΚΑΡΠΟΝΕ, ΠΑΝΤΕΣΠΑΝΙ,
ΚΡΑΣΙ MARSALA, ESPRESSO
MASCARPONE CREAM, SPONGE CAKE,
MARSALA WINE, ESPRESSO

PAV L O VA           10.00 ₡

ΠΑΓΩΤΟ ΒΑΝΙΛΙΑ, ΣΑΝΤΙΓΙ ΦΡΑΟΥΛΑ,
COMPOTE ΦΡΑΟΥΛΑΣ
VANILLA ICE CREAM, STRAWBERRY WHIPPED CREAM,
STRAWBERRY COMPOTE

C H O C O L AT E  P I E           10.00 ₡

ΠΑΓΩΤΟ ΓΙΑΟΥΡΤΙ, CRUMBLE ΚΑΚΑΟ,
ΣΑΛΤΣΑ ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ
YOGURT ICE CREAM, COCOA CRUMBLE,
CHOCOLATE SAUCE

FRUITS PLATTER
ΦΡΟΥΤΑ ΕΠΟΧΗΣ          12.00 ₡

SEASONAL FRUITS

ICE CREAM
VANILLA / CHOCOLATE / STRAWBERRY          2.00 ₡ / SCOOP

SALTY CARAMEL          3.50 ₡ / SCOOP
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ΛΕΥΚΑ
 150ML 750ML 1,5LT

ΨΗΛΕΣ ΚΟΡΦΕΣ   PSILES KORFES
ΕΟΣ ΣΑΜΟΣ  SAMOS COOPERATIVE 6,50 € 28,00 €
ΜΟΣΧΑΤΟ ΣΑΜΟΥ - ΕΠΙΤΡΑΠΕΖΙΟΣ ΟΙΝΟΣ
MUSCAT OF SAMOS – TABLE WINE (MOSCHATO SAMOU)

ΚΑΛΟΓΕΡΙ    KALOYERI
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΠΑΠΑΓΙΑΝΝΑΚΟΣ  PAPAGIANNAKOS WINERY 7,50 € 34,00 €
ΜΑΛΑΓΟΥΖΙΑ - Π.Γ.Ε. ΑΤΤΙΚΗ
MALAGOUSIA – PGI ATTICA

ΒΑΒΕΛ    VAVEL
ΕΟΣ ΣΑΜΟΣ (ΗΜΙΞΗΡΟ)  SAMOS COOPERATIVE 6,50 € 28,00 €
ΜΟΣΧΑΤΟ ΛΕΥΚΟ ΜΙΚΡΟΡΩΓΟ - Π.Ο.Π. ΣΑΜΟΣ
MOSCHATO MIKRORŌGO – PDO SAMOS

EMPHASIS    EMPHASIS
ΚΤΗΜΑ ΠΑΥΛΙΔΗ  PAVLIDIS ESTATE 11,00 € 49,00 €
ΑΣΥΡΤΙΚΟ - Π.Γ.Ε. ΔΡΑΜΑ
ASSYRTIKO – PGI DRAMA

ERGO
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΛΑΝΤΙΔΗ  LANTIDES WINERY  28,00 €
SAUVIGNON BLANC - Π.Γ.Ε. ΠΕΛΟΠΟΝΝΗΣΟΣ
SAUVIGNON BLANC – PGI PELOPONNESE

ΜΑΝΤΙΝΕΙΑ    MANTINIA
ΚΤΗΜΑ ΤΣΕΛΕΠΟΣ  TSELEPOS ESTATE  29,00 €
ΜΟΣΧΟΦΙΛΕΡΟ - Π.Ο.Π. ΜΑΝΤΙΝΕΙΑ
MOSCHOFILERO – PDO MANTINIA

AETHERIA
ΚΤΗΜΑ ΣΕΜΕΛΗ  SEMELI ESTATE  38,00 €
ΜΑΛΑΓΟΥΖΙΑ, CHARDONNAY - ΠΟΙΚΙΛΙΑΚΟΣ ΟΙΝΟΣ
MALAGOUSIA & CHARDONNAY – VARIETAL WINE

ΤΡΕΙΣ ΠΑΡΑΔΕΣ     TREIS PARADES
ΚΤΗΜΑ ΚΟΚΟΤΟΣ  KOKOTOS ESTATE  36,00 €
GEWURZTRAMINER - Π.Γ.Ε. ΑΤΤΙΚΗ  PGI ATTICA

PAROS
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΜΩΡΑΙΤΗ  MORAITIS WINERY  37,00 €
ΜΟΝΕΜΒΑΣΙΑ - Π.Ο.Π. ΠΑΡΟΣ
MONEMVASIA – PDO PAROS

SOLE ΒΙΔΙΑΝΟ    SOLE VIDIANO 
ΚΤΗΜΑ ΒΙΒΛΙΑ ΧΩΡΑ  BIBLIA CHORA ESTATE  45,00 € 
ΒΙΔΙΑΝΟ, ΑΣΥΡΤΙΚΟ - Π.Γ.Ε. ΠΑΓΓΑΙΟ
VIDIANO & ASSYRTIKO – PGI PANGAIO

VIENTZI
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΠΑΠΑΓΙΑΝΝΑΚΟΣ  PAPAGIANNAKOS WINERY  43,00 € 
ΣΑΒΒΑΤΙΑΝΟ - Π.Γ.Ε. ΑΤΤΙΚΗ
SAVATIANO – PGI ATTICA

CHARDONNAY
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΓΚΙΡΛΕΜΗ  GKIRLEMIS WINERY  52,00 € 
Π.Γ.Ε. ΦΛΩΡΙΝΑ  PGI FLORINA

YEALANDS P.G.R. SINGLE VINEYARD BABYDOLL WINES  78,00 € 
RESLING, GEWURZTRAMINER, PINOT BIANCO - NEW ZEALAND 

ΜΑΛΑΓΟΥΖΙΑ    MALAGOUSIA
ΚΤΗΜΑ ΓΕΡΟΒΑΣΙΛΕΙΟΥ  GEROVASSILIOU ESTATE   95,00 €
Π.Γ.Ε.ΕΠΑΝΟΜΗ   PGI EPANOMI
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Π Ι ΑΤ Ε Λ Α  Τ Υ Ρ Ι Ω Ν  -  Α Λ Λ Α Ν Τ Ι Κ Ω Ν

CHEESE & COLD CUTS PLATTER          35.00 ₡

ΓΡΑΒΙΕΡΑ ΚΡΗΤΗΣ ΜΕ ΠΙΠΕΡΙ | CRETAN GRAVIERA WITH PEPPER
ΣΑΝ ΜΙΧΑΛΗ | SAN MICHALI
ΑΡΣΕΝΙΚΟ ΝΑΞΟΥ | ARSENIKO NAXOU
ΜΟΡΤΑΔΕΛΑ ΜΕ ΦΥΣΤΙΚΙ | PISTACHIO MORTADELLA
ΝΟΥΜΠΟΥΛΟ | NOUMBOULO (CORFIOT SMOKED PORK FILLET)
ΠΑΣΤΡΑΜΙ ΓΑΛΟΠΟΥΛΑΣ | TURKEY PASTRAMI
ΜΕΛΙ ΜΕ ΤΡΟΥΦΑ | TRUFFLE HONEY
ΚΡΙΤΣΙΝΙΑ | BREADSTICKS
ΣΥΚΑ ΑΠΟΞΗΡΑΜΕΝΑ | DRIED FIGS

Π Ι ΑΤ Ε Λ Α  Τ Υ Ρ Ι Ω Ν

CHEESE PLATTER          24.00 ₡

ΓΡΑΒΙΕΡΑ ΚΡΗΤΗΣ ΜΕ ΠΙΠΕΡΙ | CRETAN GRAVIERA WITH PEPPER
ΣΑΝ ΜΙΧΑΛΗ | SAN MICHALI
ΑΡΣΕΝΙΚΟ ΝΑΞΟΥ | ARSENIKO NAXOU
ΚΡΙΤΣΙΝΙΑ | BREADSTICKS
ΣΥΚΑ ΑΠΟΞΗΡΑΜΕΝΑ | DRIED FIGS
ΜΕΛΙ ΜΕ ΤΡΟΥΦΑ | TRUFFLE HONEY

Π Ι ΑΤ Ε Λ Α  Α Λ Λ Α Ν Τ Ι Κ Ω Ν

COLD CUTS PLATTER          26.00 ₡

ΜΟΡΤΑΔΕΛΑ ΜΕ ΦΥΣΤΙΚΙ | PISTACHIO MORTADELLA
ΝΟΥΜΠΟΥΛΟ | NOUMBOULO (CORFIOT SMOKED PORK FILLET)
ΠΑΣΤΡΑΜΙ ΓΑΛΟΠΟΥΛΑΣ | TURKEY PASTRAMI
ΤΣΑΤΝΕΪ ΝΤΟΜΑΤΑΣ | TOMATO CHUTNEY
ΚΡΙΤΣΙΝΙΑ | BREADSTICKS
ΣΥΚΑ ΑΠΟΞΗΡΑΜΕΝΑ | DRIED FIGS
ΜΕΛΙ ΜΕ ΤΡΟΥΦΑ | TRUFFLE HONEY
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ΡΟΖΕ
 150ML 750ML 1,5LT

GRANATUS
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΠΑΠΑΓΙΑΝΝΑΚΟΣ  PAPAGIANNAKOS WINERY 7,00 € 30,00 €
CABERNET SAUVIGNON, ΑΓΙΩΡΓΙΤΙΚΟ - Π.Γ.Ε. ΑΤΤΙΚΗ
CABERNET SAUVIGNON, AGIORGITIKO – PGI ATTICA

ROSE D' AIDANI MAVRO
ΚΤΗΜΑ ΜΩΡΑΙΤΗ  MORAITIS WINERY 7,50 € 34,00 €
ΑΗΔΑΝΙ ΜΑΥΡΟ - Π.Γ.Ε. ΚΥΚΛΑΔΕΣ
AIDANI MAVRO – PGI CYCLADES

M DE MINUTY 12,00 € 52,00 €
SYRAH,GRENACHE, CINSAULT - A.O.P. COTES DE PROVENCE
SYRAH, GRENACHE, CINSAULT – AOP CÔTES DE PROVENCE (FRANCE)

POLINA 6,00 € 26,00 €
ΚΤΗΜΑ ΧΑΤΖΗΓΕΩΡΓΙΟΥ ( ΗΜΙΓΛΥΚΟ)
CHATZIGEORGIOU ESTATE (SEMI-SWEET)
ΜΟΣΧΑΤΟ ΑΛΕΞΑΝΔΡΕΙΑΣ, ΛΗΜΝΙΟ - Τ.Ο. ΛΗΜΝΟΣ
MUSCAT OF ALEXANDRIA, LIMNIO – TO LEMNOS

ROSEBLOOD CHATEAU D' ESTOUBLON  55,00 €
GRENACHE, SYRAH, CINSAULT,
ROLLE-COTEAUX VAROIS EN PROVENCE

ΜΙΚΡΗ ΚΙΒΩΤΟΣ   MIKRI KIVOTOS  28,00 € 
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΛΑΝΤΙΔΗ  LANTIDES WINERY
ΜΟΣΧΟΦΙΛΕΡΟ - Π.Γ.Ε. ΠΕΛΟΠΟΝΝΗΣΟΣ
MOSCHOFILERO – PGI PELOPONNESE

ΚΙΚΟΝΕΣ    KIKONES  34,00 €
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΚΙΚΟΝΕΣ  KIKONES WINERY
ΛΗΜΝΙΟ, SANGIOVESE, SYRAH, CABERNET SAUVIGNON
LIMNIO, SANGIOVESE, SYRAH, CABERNET SAUVIGNON

ΕΠΙΤΡΑΠΕΖΙΟΣ ΟΙΝΟΣ ΘΡΑΚΗ  TABLE WINE (THRACE)

L' ESPRIT DU LAC  39,00 €
ΚΥΡ ΓΙΑΝΝΗ  KIR-YIANNI ESTATE
ΞΙΝΟΜΑΥΡΟ - Π.Ο.Π. ΑΜΥΝΤΑΙΟ
XINOMAVRO – PDO AMYNDEON

IDYLLE D'ACHINOS  43,00 € 100,00 €
LA TOUR MELAS
ΑΓΙΩΡΓΙΤΙΚΟ, SYRAH, GRENACHE - Π.Γ.Ε. ΠΕΛΟΠΟΝΝΗΣΟΣ
AGIORGITIKO, SYRAH, GRENACHE – PGI PELOPONNESE
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ΕΡΥΘΡΑ
 150ML 750ML 1,5LT

ΟΡΕΙΝΟ    OREINO
ΚΤΗΜΑ ΣΠΥΡΟΠΟΥΛΟΣ  SPYROPOULOS ESTATE 6,50 € 27,00 € 
ΑΓΙΩΡΓΙΤΙΚΟ, SYRAH, CABERNET SAUVIGNON - ΝΕΜΕΑ
AGIORGITIKO, SYRAH, CABERNET SAUVIGNON – NEMEA

ΝΕΜΕΑ RESERVE
ΟΙΝΟΠΟΙΕΙΟ ΣΕΜΕΛΗ  SEMELI WINERY  38,00 € 
ΑΓΙΩΡΓΙΤΙΚΟ - Π.Ο.Π. ΝΕΜΕΑ
AGIORGITIKO – PDO NEMEA

ΝΑΟΥΣΑ    NAOUSSA
ΚΤΗΜΑ ΔΙΑΜΑΝΤΑΚΟΣ  DIAMANTAKOS ESTATE  40,00 € 
ΞΙΝΟΜΑΥΡΟ - Π.Ο.Π. ΝΑΟΥΣΑ
XINOMAVRO – PDO NAOUSSA

ΔΥΟ ΕΛΙΕΣ    DYO ELIES
ΚΥΡ ΓΙΑΝΝΗ  KIR-YIANNI ESTATE  40,00 € 
MERLOT, SYRAH - Π.Γ.Ε. ΗΜΑΘΙΑ
MERLOT, SYRAH – PGI IMATHIA

EMPHASIS
ΚΤΗΜΑ ΠΑΥΛΙΔΗ  PAVLIDIS ESTATE  62,00 € 
SYRAH - Π.Γ.Ε. ΔΡΑΜΑ
SYRAH – PGI DRAMA
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CHAMPAGNE
MOET ET CHANDON BRUT 750ML 150,00 €

MOET ET CHANDON ROSE 750ML 160,00 €

MOET ET CHANDON ICE 750ML / 1.5LT 180,00 €     360,00 €

VEUVE CLIQUOT BRUT 750ML 160,00 €

DOM PERIGNON BRUT 750ML 650,00 €

DOM PERIGNON ROSE 750ML 1.000,00 €

ARMAND DE BRIGNAC 750ML 1.000,00 €

GREEK SPIRITS   
ΤΣΙΠΟΥΡΟ ΑΠΟΣΤΟΛΑΚΗ 50ML 6,00 €
TSIPOURO APOSTOLAKI

ΤΣΙΠΟΥΡΟ ΑΓΙΟΝΕΡΙ ΤΣΙΛΙΛΗ 200ML 15,00 €
TSIPOURO AGIONERI TSILILI 

MANIFESTO GRECO ΑΠΟΣΤΟΛΑΚΗ 50ML 9,00 €
APOSTOLAKI

ROCK'S N GRAPES TSIPOURO 50ML 9,00 €

ΟΥΖΟ ΠΛΩΜΑΡΙ 200ML 12,00 €
OUZO PLOMARI

ΟΥΖΟ ΒΑΡΒΑΓΙΑΝΝΗ ΠΡΑΣΙΝΟ 200ML 13,00 €
OUZO BARBAYANNI GREEN LABEL

SPARKLING  ||  SWEET
MOSCATO D' ASTI BOSIO 120ML - 750ML 8,00 € 32,00 €

PROSECCO VAL D' OCA 120ML - 750ML 8,00 € 32,00 €

AMALIA BRUT 750ML  40,00 €

ANTHEMIS ΕΟΣ ΣΑΜΟΥ 90ML 7,00 €

SANGRIA 200ML 7,00 €
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BEERS

FIX DRAFT 300ML 5,50 €

CARLSBERG 330ML 6,50 €

MYTHOS 330ML 6,00 €

MYTHOS ICE 330ML 6,50 €

MYTHOS RADLER 330ML 6,00 €

ΝΗΣΟΣ ORGANIC 330ML 6,50 €
CRAFT LAGER, ΒΙΟΛΟΓΙΚΗ, VEGAN, ΧΩΡΙΣ ΓΛΟΥΤΕΝΗ

ΝΗΣΟΣ PILSNER 330ML 7,00 €

ΝΗΣΟΣ EASY IPA 330ML 7,00 €

KAISER 330ML 6,50 €

KRONENBOURG 1664 BLANC 330ML 6,50 €
WHEAT FLAVOURED

GUINESS 330ML 6,50 €

GRIMBERGEN DOUBLE 330ML 7,00 €

SCHNEIDER WEISSE 500ML 7,00 €

FIX ΑΝΕΥ ΧΩΡΙΣ ΑΛΚΟΟΛ 330ML 6,00 €

ΜΑΓΙΣΣΑ 330ML 7,50 €
DOUBLE DRY HOPPED NEW ENGLAND IPA

ΜΗΛΙΤΕΣ 

SOMERSBY ΜΗΛΟ 330ML 6,50 €

SOMERSBY MANGO-LIME 330ML 6,50 €
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 50 ML 750 ML 1,5 LT 3 LT

WHISKY

HAIG 10,00 € 100,00 €  

JOHNNIE WALKER RED LABEL 10,00 € 100,00 €  

BELLS 10,00 € 100,00 €  

J&B 10,00 € 100,00 €  

    

SPECIAL WHISKY

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 11,00 € 110,00 €  

BULLEIT RYE 11,00 € 110,00 €  

BULLEIT BOURBON 11,00 € 110,00 €  

ROE & CO 11,00 € 110,00 €  

CARDHU 12y.o. 12,00 € 120,00 €  

DIMPLE 12y.o. 12,00 € 120,00 €  

JOHNNIE WALKER DOUBLE BLACK 12,00 € 120,00 €  

JOHNNIE WALKER GREEN LABEL 13,00 € 130,00 €  

JOHNNIE WALKER GOLD LABEL 14,00 € 150,00 €  

ARDBEG 15,00 € 170,00 €  

TALISKER 10y.o. 14,00 € 160,00 €  

GLENMORANGIE 10y.o. 13,00 € 150,00 €  

CAOL ILA 12y.o. 15,00 € 170,00 €  

GRAGGANMORE 12y.o. 14,00 € 150,00 €  

GLENKINCHIE 12y.o. 14,00 € 150,00 €  

    

PREMIUM WHISKY

JOHNNIE WALKER BLUE LABEL 40,00 € 450,00 €  

JOHNNIE WALKER PLATINUM 18y.o. 22,00 € 250,00 €  

LGAVULIN 16y.o. 22,00 € 250,00 €  

    

VODKA

SMIRNOFF 10,00 € 100,00 €  

SMIRNOFF NORTH 10,00 € 100,00 €  

KETEL ONE 11,00 € 110,00 €  

KETEL ONE GRAPEFRUIT 11,00 € 110,00 €  

CIROC 13,00 € 150,00 €  

CIROC ECLIPSE   350,00 € 650,00 €

CIROC CITRUS 13,00 €   
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 50 ML 750 ML 1,5 LT 3 LT

GIN

GORDONS 10,00 € 100,00 €  

GORDONS PINK 10,00 € 100,00 €  

TANQUERAY 11,00 € 110,00 €  

TANQUERAY 10*    

TANQUERAY 0% 11,00 € 110,00 €  

TANQUERAY FLOR DE SEVILLA 11,00 € 110,00 €  

TANQUERAY RANGPUR LIME 11,00 € 110,00 €  

SEEDLIP GARDEN 0% 11,00 €   

SEEDLIP GROVE 0% 11,00 €   

SEEDLIP SPICE 0% 11,00 €   

VILLA ASCENTI 11,00 € 110,00 €  

    

TEQUILA

DON JULIO BLANCO 13,00 € 150,00 €  

DON JULIO REPOSADO 14,00 € 160,00 €  

DON JULIO ANEJO 15,00 € 170,00 €  

DON JULIO ROSADO 25,00 € 300,00 €  

DON JULIO 1942 40,00 € 500,00 €  

CASAMIGOS BLANCO 14,00 € 160,00 €  

CASAMIGOS REPOSADO 15,00 € 170,00 €  

CASAMIGOS ANEJO 16,00 € 180,00 €  

CASAMIGOS MEZCAL 16,00 € 180,00 €  

    

RUM

CAPTAIN MORGAN BLACK 10,00 € 110,00 €  

ZACAPA SOLERA 14,00 € 150,00 €  

ZACAPA X.O. 30,00 €   

    

LIQUER

BAILEYS 10,00 €   

URSUS ROTER 10,00 €   

DRAMBUIE 11,00 €   



O καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει, εάν δεν λάβει το νόµιµο 
παραστατικό στοιχείο (απόδειξη-τιµολόγιο).
Consumer is not obliged to pay if the notice of payment has not been received (receipt-invoice) 

Το κατάστηµα υποχρεούται να διαθέτει έντυπα δελτία, σε ειδική θήκη δίπλα 
στην έξοδο για τη διατύπωση οποιασδήποτε διαµαρτυρίας. 
The store is obliged to have complain forms, available to customers in the special case by the exit.

Στο µαγείρεµα και στa ντρέσινγκ χρησιµοποιούµε ελαιόλαδο, στο τηγάνισµα ηλιέλαιο.
Τα κατεψυγµένα προϊόντα επισηµαίνονται µε αστερίσκο (*).
We use olive oil for cooking and dressings, and sunflower oil for frying.
Frozen products are marked with an asterisk (*).

Απαγορεύεται η κατανάλωση οινοπνευµατωδών ποτών, από άτοµα κάτω των 17 ετών 
που δεν συνοδεύονται από γονείς ή κηδεµόνες (Ν. 3730/2008 & Π.∆. 350/2003)
The consumption of alcoholic bevarages is prohibited for individuals under 17 years old
who are not escorted by parents or guardians. 
(LAW 3730/2008 & P.D 350/2003)

Στις τιµές του καταλόγου συµπεριλαµβάνονται όλοι οι νόµιµοι φόροι και επιβαρύνσεις.
Prices are inclusive of all taxes and duties. 
 
Οι τιµές µπορεί να τροποποιηθούν χωρίς προειδοποίηση.
Prices can change without prior notice.
 

Aγορανοµικός υπεύθυνος  AΛΕΞΑΝ∆ΡΟΣ ΖΩΗΣ
Person responsible upon market inspection ALEXANDROS ZOIS
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